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JUEVES 15 NOVIEMBRE

 Entrega de acreditaciones

 Inauguración Oficial del VIII Foro

 Presentación del Congreso Internacional de 
 Enoturismo IWINETC 2019 
 Anthony Swift. Wine Pleasures.

 Presentación de la nueva oferta de 
 enoconocimiento.com

 Ruta del Vino de Rioja Alavesa.

 Pausa café

 Innovación, creatividad y cambio:
 el nuevo ecosistema de las organizaciones

Fernando Trías de Bes. Economista y escritor, especialista en 
innovación disruptiva y experto en todo lo relacionado con el 
management de las nuevas organizaciones.

 La dimensión social en el ámbito  
 del enoturismo 

Martí Monfort. Coordinador de Enoturismo en L`Olivera 
Cooperativa que lidera un programa de inclusión social. 

 Growth Business en enoturismo
 Iván Gil. CEO en Posizionate.

VIII FORO TURISMO
ENOGASTRONÓMICO 
INNOVACIÓN Y CREATIVIDAD

09:00 – 09:30

09:30 – 10:00

10:00 – 10:30 

10:30 – 11:00

11:00 – 11:30

11:30 – 12:40

12:40 – 13:20

13:20 – 14:00 



VIII. TURISMO
ENOGASTRONOMIKOAREN FOROA
BERRIKUNTZA ETA SORMENA

AZAROAK 15 OSTEGUNA

Akreditazio banaketa

Ongi etorria eta VIII. Foroaren irekiera ofiziala

IWINETC 2019 Nazioarteko Enoturismo 
Batzarraren aurkezpena 2019 

Anthony Swift. Wine Pleasures.

enoconocimiento.com helbidearen 
eskaintza berriaren aurkezpena

 Arabako Errioxako Ardoaren Ibilbidea.

Kafearentzako etenaldia

 Berrikuntza, sormena eta aldaketa: 
erakundeen ekosistema berria

Fernando Trías de Bes. Ekonomialari eta idazle,  
berrikuntza disruptiboan espezialista eta erakunde berrien 

zuzendaritza eta kudeaketan aditua.

 Gizarte alderdia  
enoturismoaren eremuan 

Martí Monfort. Enoturismo Koordinatzaile gizarte-inklusio 
programa baten sustatzaile den L`Olivera Cooperativan.

  Growth Business enoturismoan
  Iván Gil. Posizionateko CEO.

09:00 – 09:30

09:30 – 10:00

10:00 – 10:30 

10:30 – 11:00

11:00 – 11:30

11:30 – 12:40

12:40 – 13:20

13:20 – 14:00 



 Almuerzo

 Cómo abrir el territorio a través de la innovación: el turismo líquido
Julen Iturbe. Docente, investigador y creador del proyecto Red
de Consultoría Artesana. 

 Promoviendo referentes y visibilidad en el baloncesto femenino

 Livia López. Presidenta de Araski AES.
 Madelén Urieta. Directora deportiva y entrenadora del Araski AES.

 Las personas como palanca para la transformación
Agurtzane Bengoa, Nerea Lizarraga, Edu Pascual y Juan Félix García. 
Equipo de Liderazgo y Coaching de la facultad de Empresariales 
de la Universidad de Mondragón.

14:00 – 16:00

16:00 – 17:00

17:00 – 17:30

17:30 – 19:00

 Bazkaria

 Lurraldea nola ireki berrikuntzaren bidez: turismo likidoa

Julen Iturbe. Irakasle, ikertzaile eta Artisauen Kontsultoretza 
Sarea proiektuaren sortzailea. 

 Erreferenteak eta ikusgaitasuna sustatuz nesken saskibaloian

Livia López. Araski AES-eko lehendakaria.
 Madelén Urieta. Araski AES taldeko kirol-zuzendari eta entrenatzailea.

Pertsonak, eraldaketarako palanka

Agurtzane Bengoa, Nerea Lizarraga, Edu Pascual eta Juan Félix García. 
Mondragon Unibertsitateko Enpresagintza fakultatek 

 Lidergoa eta Jabekidetza lantaldea. 
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VIERNES 16 NOVIEMBRE

 La palanca de la innovación y la
 gastronomía a través del enoturismo

 Bittor Oroz. Viceconsejero de Agricultura, Pesca y Política   
 Alimentaria en Gobierno Vasco.

Joxe Mari Aizega. Director del Basque Culinary Center.

 Rompiendo los límites
Diego Guerrero. Chef del restaurante DSTAgE reconocido 
con 2 estrellas Michelín.

 Pausa café

 ¿Cómo construir el motor de la innovación 
 en Rioja Alavesa?

Dinámica grupal “Añada Conocimiento”.

  Evaluación

 Clausura Oficial  

 Cóctel de despedida

09:30 – 10:30

10:30 – 11:30

11:30 – 12:00

12:00 – 13:30

13:30 – 13:45 

13:45 – 14:00 

14:00 



AZAROAK 16 NOVIEMBRE

Berrikuntza eta gastronomiaren palanka
enoturismoaren bidez 

Bittor Oroz. Nekazaritza, Arrantza eta Elikagaien Politikako 
sailburuordea Eusko Jaurlaritzan.

Joxe Mari Aizega. Basque Culinary Centerreko zuzendaria.

 Mugak apurtzen
Diego Gerrero. 2 Michelín izar dituen DSTAgE 

jatetxeko chef. 

 Kafearentzako etenaldia

Nola eraiki berrikuntzaren motorra 
Arabako Errioxan? 

 Talde dinamika “Ezagutzak gehitu”. 

 Ebaluazioa

  Foroaren Amaiera Ofiziala

  Agur-koktela

09:30 – 10:30

10:30 – 11:30

11:30 – 12:00

12:00 – 13:30

13:30 – 13:45 

13:45 – 14:00 

14:00 
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