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JUEVES 15 NOVIEMBRE

 Entrega de acreditaciones

 Inauguración Oficial del VIII Foro

 Presentación del Congreso Internacional de 
 Enoturismo IWINETC 2019

 Presentación de la nueva oferta de 
 enoconocimiento.com

 La Ruta del Vino de Rioja Alavesa.

 Pausa café

 Innovación, creatividad y cambio
 el nuevo ecosistema de las organizaciones

Fernando Trías de Bes. Economista, MBA por ESADE y The 
University of Michigan. Sus permanentes investigaciones en los 
ámbitos de la economía y la sociedad, sumado a su filosofía 
inconformista y capacidad de análisis, hacen de Trías de Bes 
un excelente referente en innovación disruptiva y uno de los 
mayores expertos españoles en todo lo relacionado con el 
management de las nuevas organizaciones.

 La innovación social en el ámbito
 de la alimentación

Martí Monfort. de la Cooperativa de inclusión social. LOlivera. 
coordina la acción de la coop. en las bodegas: la de Vallbona 
de les Monges, (Lleida) y la de Can Calopa de Dalt, en el Parc 
Natural de Collserola, dentro del municipio de Barcelona.

 Inbound marketing en enoturismo
 Ronald Pérez. Business Development Manager en    
 La empresa Posizionate.
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09:00 – 09:30

09:30 – 10:00

10:00 – 10:30

10:30 – 11:00

11:00 – 11:30

11:30 – 12:40

12,40 – 13:20

13,20 – 14:00 



 Almuerzo

 Cómo abrir el territorio a través de la innovación: el turismo líquido
Julen Iturbe. Doctor en Empresariales por la Universidad de
Mondragón. Licenciado en Psicología, Universidad de Deusto. En la
actualidad consultor independiente, creador del proyecto Consultoría
Artesana en Red. docente e investigador en Enpresagintza, Facultad de
Empresariales de Mondragón Unibertsitatea.

 Más que una liga femenina

 Araski-AES.  

 La nueva gestión de personas en las organizaciones
Juan Félix García. Desarrollo Personal y Liderazgo de Equipos, Coach
Ontológico y Sistémico en Mondragón Unibertsitatea. Pertenece al
grupo: Gestión Estratégica de Personas. Doctorado en Ingeniería
Industrial.

 Almuerzo

 Como abrir el territorio a través de la innovación: el turismo líquido
Julen Iturbe. Doctor en Empresariales por la Universidad de

Mondragón. Licenciado en Psicología, Universidad de Deusto. En la
actualidad consultor independiente, creador del proyecto Consultoría

Artesana en Red. docente e investigador en Enpresagintza, Facultad de
Empresariales de Mondragón Unibertsitatea.

 2 experiencias

 La nueva gestión de personas en las organizaciones
Juan Felix Gracía. Desarrollo Personal y Liderazgo de Equipos, Coach

Ontológico y Sistémico en Mondragon Unibertsitatea. Pertenece al
grupo: Gestión Estratégica de Personas. Doctorado en Ingeniería

Industrial.

14:00 – 16:00

16:00 – 17:30

17:30 – 18:00

18:00 – 19:00



VIERNES 16 NOVIEMBRE

 La palanca de la innovación y la
 gastronomía a través del enoturismo

 Bittor Oroz, Viceconsejero de agricultura de Gobierno Vasco.

Joxe Mari Aizega, Director del Basque Culinary Center.

 Rompiendo los límites
Diego Guerrero se ha convertido a golpe de innovación en 
uno de los referentes de la joven gastronomía española. Desde 
su restaurante DSTAgE, inaugurado en julio de 2014, aporta 
una perspectiva provocadora, de alta cocina informal, que 
le ha convertido en el chef de moda con el que se ganó la 
estrella Michelín durante el primer año, que se suma a las dos 
que obtuvo con el Club Allard de Madrid.

 Pausa café

 ¿Cómo construir el motor de la innovación 
 en Rioja Alavesa?

Trabajando la vid

  Evaluación

 Clausura Oficial  

 Cóctel de despedida

09:30 – 10:30

10:30 – 11:30

11:30 – 12:00

12:00 – 13:30

13.30 – 13,45 

13:45 – 14:00 

14:00 
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